


KALTE VORSPEISEN & SALATE

Gefüllte Tomate, Meeresfrüchte & Avocado

Frischer Burrata, frisch geschnittene Tomaten & Pesto 

Gefüllte Aubergine nach Ägäis-Art mit Gemüse

Geräucherter Lachs & Artischockenherzen in Olivenöl 

“Vitello Tonnato“ Dünn geschnittenes Kalb�eisch, Thun�sch 

& Kapernsauce

Klassischer Caesar Salad mit Hähnchen, Römersalat, Kno-
blauchcroton & Parmesan

ABENDESSENMENÜ

HAUSGEMACHTE PASTA

Käseravioli und Salbeibuttersauce

Karto�elgnocchi & Aubergine & Tomatensauce

Tagliatelle, Garnelen & Knoblauchsauce

WARME VORSPEISEN

Gebratener Oktopus mit Kräuter-Knoblauchbuttersauce

Jakobsmuscheln mit Kürbispüree

Frittierte Frühlingsrollen mit Pastrami und Käse

HAUPTGERICHTE

Gegrilltes Wolfsbarsch�let mit Kapernbuttersauce

Rinderschnitzel mit Senf-Karto�elsalat

Entencon�t mit Trü�elöl, Karto�elpüree und                   
Orangensauce

Knuspriges Lachs�let in Kräuterkruste mit                     
Knoblauchbuttersauce

Gegrillte Rindermedaillons mit Pastrami und Buttersauce

Rinder�let mit Champignons und Blauschimmelkäsesauce

Cremige toskanische Knoblauchgarnelen

Lammhaxe mit Auberginenpüree in Béchamelsauce

VEGETARISCHE HAUPTGERICHTE

Gegrillte Halloumi-Käsespieße mit Zucchini 

Rote-Bete-Risotto

Gebratene Zucchini mit Oliven und Tomaten Sauce 

DESSERTS

Tiramisu & Ka�eesauce

Pistazienkuchen & Passionsfruchtmousse

Mosaikkuchen & Goldschokoladenmousse

Milchschokoladen- & Karamellmousse

Schokoladenfondant & Vanilleeis

Mövenpick-Eis

SUPPE

Cremige Kürbissuppe

Meeresfrüchte-Velouté

Tagesuppe

Vegetarisch Glutenfrei )Scharf,


